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パティシエ 櫻井絵里さんが皆を魅了するカヌレを
スチームオーブンとガスオーブンを使い分けて焼き、
その美味しさの違いをお楽しみいただけるスペシャルイベントです。
オーブンの使いこなし方の”コツ”についてのためになるお話しも、
どうぞお楽しみください。

「可愛くて、ちゃんと美味しい」 そんなこだわりを詰め
込んだ、Eri'sカヌレにしか作れないお菓子を届けてきました。
2026年4月末に惜しまれつつも閉店した同店ですが、
Float dyed coaloで1日のみ限定復活し、人気看板メニュー
のカヌレを海外製オーブンを使いこなしてご用意します。

あの場所で出会えた皆さまも、はじめましての皆さまも。
Eri'sカヌレのお菓子を手に取っていただける、
そんな特別な一日になることが約束されています。

Eri'sカヌレ 櫻井絵里

※1 予定数になり次第イベント終了します　※2 お菓子作りのコツ(ポイント)の開始時間は目安です
※   お菓子作り教室ではありませんので、ご注意ください

開催日時｜2026年5月31日(日) 10：00-17:00 ※1
開催場所｜Float dyed coalo 静岡県静岡市駿河区小黒3-9-11
参加費 無料｜事前予約なし いつでも遊びにきてください
・2種類のカヌレをコーヒーと一緒にお楽しみください
▲ご提供数に限りがあります
・海外オーブンを使ったお菓子作りのコツ(ポイント)のお話し ※2
(10：30と14：00の予定)


